Anotace:

Jedna se o0 prezentaci, kterou lze vyuzit pii teoretické vyuce I pii praktickém vyucovani,
jak pri seznamovani se S novym tématem, tak pii jeho procvicovani nebo opakovani.
Jsou zde uvedeny suroviny pro pfipravu, vlastni postup piipravy a finalni vzhled
vyrobki z téchto tést a naplni:

Beze hmoty, Buflery, Cerné trubi¢ky, Kynuté kola¢e, Linecké ovalky, Linecké ovalky
kakaové, Karamelova Slehacka, Linecké tésto lisované tmavé, Linecké tésto, Makova
napln, Maslovy krém, Palend hmota, PInéné c¢erné dorticky, Povidlova napln, Pudinkové
ty¢inky, Roladové platy, Snéhovka, Tvarohova naplii, Vafeny maslovy krém, Zloutkovy
krém.
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socialni - MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI




